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 “体験・見学”の内容 

 豆腐の作り方をチャレンジ教室で教えています。（事前予約制：年１回） 

 

 お店からのメッセージ 

おいしい豆腐を手作りしています。九州産と長野産、カナダ産の大豆を使用

しています。中でも長野産の大豆が美味しいのでオススメです。 
国産大豆はその時期の大豆の具合により水分量を調整したりするなど、製法

を工夫しながら作っています。フワフワして甘みがある豆腐なので、ぜひ一度

食べてみてください。 
生揚げ・油揚げも焼いて食べると絶品です！ 

 

 お店の場所 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

住  所 ◆ 足立区興野２－７－４ 

電  話 ◆ ０３-３８９０-１３５５ 

営業時間 ◆ 午前８時～午後７時（休憩：午後１時から３時） 

定 休 日 ◆ 毎週日曜日・祝日 

お店ＨＰ ◆ なし 
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・東武バス北01系統 興本センター前下車 徒歩３分 

体験・見学ができる食の店 


